Gimme, Gimme, Gimme

RIESLING 2018

VINGARD

Riesling fran vingarden Klostergarten i Niederkirchen, Pfalz.
Vingarden skoéts biodynamiskt (kommer fa certifiering 2020)
av bréderna Martin och Georg Fusser och planterades av deras
far 2003. 2018 borjade med ett mycket regn i maj och kallt vid
blomning vilket gav en del “chicken and hen” samt [6sa klasar da
vissa blommor inte blev till druvor. Torrt och varmt i juni och juli
som fortsatte hela vagen fram till skérd, 2018 var ett av de varmaste
aren nagonsin i Pfalz! Skérden bérjade 15 september och fortsatte
16, druvorna plockades i sma backar om 13-15 kg och packades
pa en vantande kyllastbil. Kvallen 16 september kérdes 15 000 kg
druvor till Wine Mechanics i Goteborg.

VINMAKNING

Druvorna anléande pa morgonen 18 september till Wine Mechanics
vineri i Slakthuset, Géteborg. Over tre dagar pressades 12 000 kg
av druvorna till fyra olika staltankar, 75% av druvorna pressades
som hela klasar och 25% avstjalkades. Musten kyldes sedan ner
over natten for att separera de fasta partiklarna fran den klara
juicen. Efter denna separering férdes den klara juicen over till fyra
andra staltankar déar produktionsmetoderna skiljde sig for varje
tank. Den forsta tanken var med juicen fran avstjalkade druvor och
inokulerades med jast, andra tanken var juicen fran hela klasar
och dar tillsattes ingen jast. De tva sista tankarna var med juicen
fran hela klasar dar den ena tanken temperaturkontrollerades (18-
20°C) och den andra tanken utan temperaturkontroll. De tankar
som hade tillsatt jast avslutade sin jasning efter 14 dagar och
tanken utan tillsatt jast tog 26 dagar for att avsluta sin jasning.
Efter cirka en manad blandades de fyra tankarna och drogs av
fran sin storsta fallning. Vinet svavlades i mars och drogs av fran
sina fina fallningen det legat pa sedan i oktober, i slutet av april
filtrerades vinet och buteljerades sedan i borjan av maj.

DATA

pRUVA RIESLING

KLONER 64-183GM, 110-11GM, 3566CM & 239-17GM
obtARE MARTIN & GEORG FUSSER
ootine BIODYNAMISK

vINGARD NIEDERKIRCHEN KLOSTERGARTEN
JorDMAN LOESS

SKORDEDATUM 156-16/09-2018

skorDESATT FOR HAND

ALDER PA RANKOR 15 AR

SKORDEUTTAG 55 hl/ha

JAST SIHAFERM ELEMENT

upPFOSTRAN ROSTFRITT STAL

socker TORR

syra 8.5 g/l

PH 3.1

ALKOHOL 11.5%

TILLSATT SVAVEL 40 mg/L

TOTAL PRODUKTION 7 000 liter
BUTELJERINGSDATUM MAJ 2019

FILTRERING 0,6 ym ARK FILTER

TILLSATSER SVAVEL, JAST & JASTNARING



